Paket-Preis:

¢ Fiir 2 Personen: 5 Stck. Krautermatjesfilets mit 13.50 €
300g Sahne-Sauce (mit Apfel, Zwiebel, Gurke) ’

e Fir 4 Suppentassen: 1kg Fischsuppe (gebunden, 10,00 €

Seelachs) mit 100g Knoblauchsahnesauce ( als Topping)

..................................................................................

¢ 4 Stck. Fischfrikadellen (aus Seelachs)
400g Kartoffelsalat nach Hausfrauen Art : 14,00 €
200g Farmersalat (Rohkost) :

..................................................................................

¢ 1 Stck. Bratheringstopf, mit Sud, ca 2 Wochen

8,00 €
haltbar, Einwaage 500g
¢ 1 Stck. Bratlingstopf, ohne Graten, mit Sud, 14.00 €
ca. 2 Wochen haltbar, Einwaage 680g ’
¢ 1 kg Kartoffelsalat nach Hausfrauen Art, mit saurer :
Sahne & Ei, aus Pellkartoffeln 14,00 €
* 200g norwegischer Lachs, kalt gerauchert,
von Hand in Scheiben geschnitten 16,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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: Dol 200g Shrimps in *200g norw. Lachs, kalt ger. '

* 200g Nordseekrabbensalat! © | Knoblauchsahnesauce! . 2909 Buttermakrele, . in Scheiben

*200g roter Heringssalat : +200g Dillhappen mit frisch gerduchert : 1 Stck. Makrelenfilet,

« 200g Thunfischsalat mit Erbsen ' Bismarckhappen : *150g Graved-Stremellachs, erst . gerauchert, natur

. «200g Lachssalat mit gebeizt, dann kalt gerduchert . +150g schwedischer Matjessala
*200g norw. Lachs, . . : .. . : : H £
kalt ger. in Scheiben Raucherlachsstreifen i +2 Stck. Kriautermatjesfilets : mit Honigsenfsauce
* 200g Lachskonfekt, : «150g Dillhappen mit Bismarckh. *150g Shrimps in

heif3 gerauchert - Knoblauchsahnesauce’
: : *150g Currykrebscocktail : :

mit Ananas!

Fiir ca. 4 Personen
* 150g Goteborger Heringstopf

. Fiir ca. 4 Personen mit Bismarckh./Dillgurken

......................................... L : *150g Thunfischsalat * 100g Nordseekrabbenfleisch,
: mit Erbsen frisch & pur!
REREEERERRREY \‘L‘ - ) ................. : CEEEETERRRRET .\‘L.. . A :. ............... : E Fiir ca. 4 Personen E Fiir ca. 4 Personen
¢ 200g Currykrebscocktail, *200g Stremellachs, \
it Ananas! e 3 /.10 R Vg
*200g Goteborger Heringstopf, 1 _StCk° Makrelenfilet ger. : : *6 Stck. frisch gekochte Garnelen (easy peel) mit 100g Knoblauchsahnesauce
mit Bismarckh./ Dillgurken mit buntem Pfeffer : +100g Graved-Stremellachs, erst gebeizt, dann kalt geriuchert

¢ 2 Stck. Krautermatjesfilets

* 200g Eiersalat, mit Champign., . +150g Lachskonfekt, hei8 geriauchert

°1 Lachssalat mit . b
Spargel, Ananas 5“0g achssa'a IT“ : *150g Nordseekrabbensalat! N
Raucherlachsstreifen . o iz
*200g Graved-Stremellachs, : ! <150g roter Heringssalat : . *150g Currykrebscocktail, mit Ananas! SAMSIAONG, @
erst gebeizt, dann kalt gerduchert : : | 150g Nordseekrabbensalat! . +150g Lachssalat mit Raucherlachsstreifen oesigllan Sz biliie |
: - . +150g Eiersalat, mit Champignons, Spargel, Ananas e
: Fiir ca. 4 Personen : Fiir ca. 4 Personen . +150g Thunfischsalat mit Erbsen ¢ 150g roter Heringssalat

. Wochenendpaket fiir ca. 6 Personen*
1 = Konservierung der Krabbe oder Shrimps .
mit Benzoe-u.Sorbinsaure

..............................................................................




